LA MAISON ROUGE

Maison Savoyarde de Qualité



ENTREES

BURRATINA AUX SAVEURS DE SAISON 12€

Burrata crémeuse, salade et fruits de saison,
pain de campagne toasté

GRAVELAX DE TRUITE 12€

Mousse d’aneth, yuzu

ASPERGIS VERTES 10€

Espuma au reblochon, tuile au lard paysan

GASPACHO DUMOMINT & €
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SA[ADES

SALADE CESAR 18 €

Filets de poulets panés, cceur de romaine,
copeaux de parmesan, oignons rouges, crofitons,
tomates cerises, sauce césar aux anchois

CASABOWL 19 €

Gravelax de truite, riz, concombre, tomates cerises,
algues wakamé, sésame, radis, mangue, feve de soja
ou VERSION VEGGIE AU TOFU GRILLE

TARTINE AVOCAT-TRUITE 20 €

Gravelax de truite, avocat, trilogie de tomates,
créme ricotta a I'aneth, piment
@ o d’Espelette, salade de mesclun «; %
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PLATS

TARTARE DE BOEUF A LITALIENNE 19 €

Beeuf charolais, olives noires, tomates confites,
échalotes, noisettes, parmesan, huile de truffe

BURGIER DE LA MAISON 21 €

Bun's maison, steak haché 150 g, créme de reblochon,
ail des ours, oignons confits, lard grillé,
feuille de sucrine et tomates confites

CARRE DAGNFAU ROITI 26 €

Jus de thym au Jongieux réduit, poélée de
légumes de saison, purée a la ciboulette

ENTRECOTE SIMMINTAL 250G 24 €
COITEDEBCKUF 1k 59 €

Fleur de sel, 5 baies, ail et thym

Garnitures viandes: salade avec frites
ou légumes de saison
Sauce maison: bleu, poivre, forestiere

PAVE DE CABILIAUD 24 €

Sauce vierge, légumes de saison,
purée a la ciboulette

LINGUINE AUX GAMBAS 19 €

Gambas marinées au Pastis des Alpes, courgettes,
aubergines, poivrons, sauce tomate, basilic frais

WOK VEGETARIEN 18 €

Noodles, légumes croquants, gingembre
confit, sauce soja, coriandre, menthe

DESSERTS ==
FROMAGIS AFFINES 7€
TIRAMISU FRAMBOISE VERVEINE &€
TARTE CITRON BASILIC MERINGUEE &€
GATEAU DE SAVOIE 8€

Coulis myrtilles, myrtilles fraiches,
glace yaourt, chantilly

FRAISES CHANTILLY MAISON &<
MOUSSE CHOCO A GOGO &€
COUPE GIACEE GOURMANDE 10€

Glaces vanille, caramel beurre salé, cookie,
chantilly, coulis caramel

CAFE GOURMAND 10€

Mini tiramisu, mini mousse, mini tarte

< MENU KIDS
12€

Nuggets, frites maison ou Linguine tomate parmesan
Mousse Choco ou 2 boules de glace
+ Sirop

- Liste des allergenes disponible sur demande -



[\ PADTAGED

(A PARTIR DE 18H30)

~% SAUCISSON A TRANCHER &€ L'UNITE

Sélection de saucisson de Savoie

PLANCHE SAVOYARDE 18<€

Charcuterie et fromages de nos montagnes,
confiture de myrtille

PLANCHE ITALIENNE 16€

Charcuterie italienne, créme de ricotta
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‘4  citron basilic, confit de tomate cerise, focaccia @

) BURRATA 18€ ¥
Phaes 4 Burrata crémeuse 300g, noisettes grillées, Lagleg %
pesto, pain de campagne toasté win

- Qc. "3@'
PIZZAS

(LE SOIR DU MARDI AU SAMEDI)

MARGHERITA 10€

Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive extra-vierge

VEGETARIENNE 14€

Tomate, mozzarella fior di latte, aubergines et courgettes roties,
tomates confites, copeaux de parmesan, basilic, huile d’olive extra-vierge

ITALIENNE 15€

Tomate, mozzarella fior di latte, jambon de Parme, cceur de burrata,
roquette, tomates confites, copeaux de parmesan, basilic

SAVOYARDE 14€

Base créme et mozzarella fior di latte, diots, beaufort, pleurotes, oignons confits

CASANOSTRA 18€

Double pate croustillante garnie de mozzarella, reblochon,
chiffonnade de jambon aux herbes, huile de truffe

Egalement disponible 2 emporter - Click&collect sur www.chambery-hotel. fr

- Liste des allergenes disponible sur demande -



